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kennen, durch welche Zahlenergebnisse der einzelnen 
Untersuchungsmethoden die Boden charakterisiert sind. 

M'ir ltonnen unschwer drei Gruppen feststellen. In 
die erste Gruppe fallen die ersten 13 Boden, die unbe- 
dingt phosphorsaiurebediirftig sind. Die relative Loslieh- 
keit ist geringer als 17, die N e u b a u e r - Zahlen liegen 
unter 6, und die citronenlosliche Phosphorsaure unter 
0,02 %, Azotobakterkulturen ergeben derartige Boden 
beim Impfen nicht. 

In die zweite Gruppe fallen die folgenden 5 Boden, 
die an der Grenze der Phosphorsiiurebedurftigkeit stehen, 
von denen somit anzunehmen ist, daD eine schwache 
Phosphorsaurediingung jedenfalls angebracht sein diirftc. 
Die relative Loslichkeit dieser Boden bewegt sich zwi- 
schen 17 und 25, die N e u b a u e r -  Zahlen zwischen 
6-13 mg Phosphorsaure, die citratlosliche Phosphor- 
stiure von 0,02-0,04 %. Die Azotobakterentwicklug ist 
hier entweder nicht vorhanden oder nur sehr gering und 
hiichstens mai3ig. 

In die dritte Gruppe fallen die ubrigen 6 Boden, 
welche keinesfalls phosphorsaurebedurftig sind. Hier 
ist die relative Loslichkeit uber 25, die citratlosliche 
Phosphorsaure uber 0,04 %, die N e u b a u e r - Zahlen 
iiber 13 mg Phosphorsaure, und diese Boden geben alle 
eine recht gute Azotobakterentwicklung. 

Wenn auch das eingehend untersuchte Bodenmaterial 
bis jetzt noch kein allzu groDes ist, - es liegen inzwischen 
weitere Bestatigungen vor, die unserseits nach ent- 
sprechender exakter Priifung herangezogen werden - 
so ergibt sich daraus doch schon recht deutlich, daD 
die Azotobakterprobe mit betrachtlichem Erfolg verwen- 
det werden kann, urn sich uber die Phosphorsaurebe- 
diirff igkeit der Boden zu orientieren. Wir konnen jeden- 
falls mittels der Azotobakterprobe allein alle die Boden 
ausscheiden, welche entschieden phosphorsaurebedurftig 
sind und diejenigen, welche es keinesfalls sind. Fur 
die ubrigen Boden durfte es sich empfehlen, noch eine 
der ubrigen bekannten Methoden, insbesondere die aus- 
gezeichnete N e u b a u e r - Methode rnit heranzuziehen. 
I m  ubrigen ist es ja bei diesen Boden doch so, daD eine 
m@ige Phosphorsaurediingung fur sie zweifellos das Ge- 
gebene sein wird. 

Die Azotobaktermethode soll keineswegs dazu 
dienen, die vorzugliche Methode von Prof. Dr. N e u -  
b a u e r auszuschalten, sondern mit ihr zusammen er- 
ganzend wirken, wobei es naturlich freisteht, in beson- 
deren Fallen auch noch die eine oder andere der ubrigen 
Methoden mit zu verwenden. Es besteht Gelegenheit, 
bier allerniichstens eine grofle Anzahl von Bodeoproben 
(etwa 100) auf ihre Phosphorsaurebediirftigkeit zu prii- 
fen, von denen exakte Ergebnisse von Felddiingungsver- 
suchen vorliegen. Erst dann und wenn auch von anderer 
Seite eine Uberpriifung dieser Azotobaktermethode ge- 
schehen konnte, rniige ein endgultiges Urteil uber die 
Brauchbarkeit der Azotokaktermethode fur diesen Zweck 
gefallt werden. Nach den bisherigen Befunden l%t sich 
vermuten, daD sich die Brauchbarkeit der Methode fur 
die Praxis bestatigt. 

Dann ware aker Gelegenheit gegeben, in groi3em 
Mafistabe an die Feststellung der Phosphorsaurebedurf- 
tigkeit unserer deutsehen Boden heranzugehen, da die 
Azotobaktermethode den groi3en Vorteil hat, daB sie 
rasch und bequem durchgefuhrt werden kann und sich, 
wenn die entsprechenden Einrichtungen vorhanden sind, 
ganz besonders zu billigen Massenuntersuchungen eignet. 
Es ist z. B. keine technische Unmoglichkeit, einige 100 
derartige Proben nebeneinander anzusetzen und das Ge- 
deihen der Kulturen die folgenden Tage hindurch zu 
beobachten. [A. 168.1 

1st der Nachweis von Blausaure ein Be- 
weis  fur die Verfaischung von Weindestil- 

laten? 
Von Dr. 0. REWARD, Unter*uehungsamt Speyer. 

Die Beschaff enheit eines Branntweines wird be- 

1. durch die Art des Brenngutes, 
2. durch die Fiihrung des Brennprozesses, 
3. durch die anschlieflende Kellerbehandlung. 
Wenn im Zusammenwirken dieser drei Faktoren 

eine wesentliehe Anderung nicht eintritt, dann sind die 
Destillate stets von einem konstanten Grundton, von 
einem arteigenen Bukett, Geschmack und einer in1 
wesentlichen gleichbleibenden cheniischen Zusammen- 
setzung. So besitzen Destillate aus Wein stets einen weini- 
gen Geruch und einen typischen Geschmack, so daB diese 
bciden Komponenten als kesonders charakteristisch gel- 
ten, weniger dagegen das chemische Bild, da bei gleich- 
bleibender, qualitativer Zusammensetzung eine Verbin- 
dung fehlt, die als ein besonderes Kennzeichen der Echt- 
heit angesehen werden konnte. 

Bei Branntweinea aus Steinobst liegen die Verhalt- 
nisse insofern anders, als sich hier neben charakteristi- 
schen Geruch- und Geschmackstoffen stets eine Verbin- 
dung findet, die kennzeichnend und dakei chemisch leicht 
faebar ist, namlich die Blausaure. Da sie hier ihren Ur- 
sprung in den Fruchten, und zwar in Cyanwasserstoff- 
glykosiden hat, so gilt ihr Nachweis in Verbindung rnit 
anderen Befunden stets als ein Kriterium fur ihre Echt- 
heit. Dieses Monient hat jedoch erheblich an Beweis- 
kraft verloren, nachdem heute auch W e i n d e s t i 1 1 a t e 
blaustiurehaltig sein konnen. Nicht weil etwa blausaure- 
abgebende Traubensorten bekanntgeworden sind und 
verwendet werden, sondern we2 in die Kellerwirtschaft 
der Weine ein neues Klarungsmittel Eingang gefunden 
hat, das unter gewissen Umstanden Blausaure abgibt, 
niimlich das gelbe Blutlaugensalz. 

Durch Verordnung vom 8. November 1923') ist 
Kaliumferrocyanid zur Klarung von b'ein zugelassen. Es 
soll zur Beseitigung derjenigen Trubungen dienen, die 
den ,,weifien Bruch" der Weine verursachen. -41s solche 
sind Eisenverbindungen erkannt, deren Entfernung Be- 
dingung fur das dauernde Blanksein der Weine ist. Diese 
gelingt nach einem Verfahren von Dr. M o s l i n g e r  
leicht und sicher durch gelbes Blutlaugensalz; wenn das 
Salz in aquivalenter Menge dem Weine zugesetzt wird, 
dann wird fast alles Eisen als unloslicher, blauer Nieder- 
schlag ausgeschieden; gleichzeitig verlaSt das Doppel- 
cyanid wieder den Wein als ,,Blautrub", als Berlinerblau. 

Es ist nun ohne weiteres einleuchtend, daij, wenn 
durch diese ,,Blauschone" sich Cyanwasserstoffsaure dem 
Weine mitteilen sollte, auch das hieraus hergestellte De- 
stillat blausaurehaltig werden mu& Glucklicherweise 
wird jedoch Blausaure nur dann frei, wenn das Scho- 
nungsmittel im Oberschufl zugesetzt wird; gesetzlich ist 
ein derartiger Uberschui3 verboten, denn ,,der Zusatz mui3 
so bemessen sein, daij im geklarten Wein keine Ferro- 
cyanverbindungen gelost verblei ben". Wenn nun auch 
die Gefahr einer ,,Uberschiinung" weniger fur Trink- 
weine in Betracht kommt, da solche Weine veriinderten 
Geschmack, ungunstiges Aussehen und andere iible 
Eigensehaften besitzen und deshalb zum direkten Genui3 
nicht mehr geeignet sind, so gilt sie doch in erhohtem 
MaBe gerade fur Brennweine. Denn als solche werden 
von jeher namentlich Weine benutzt, die krank, verdor- 

(Einaeg. 22.h.  1924.) 

stimmt: 

1) Reichsgesetzblatt 1923, I, 1084. 
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ben oder durch Fehler der Behandlung unverkauflich ge- 
worden sind; sie sollen wirtschaftlich verwertet werden. 
Werden aber solche Weine gebrannt, dann wird das uber- 
schiissige Kaliumeisencyaniir zersetzt, es wird Blausaure 
frei, die in das Destillat ubertritt. 

Dai3 im Ausland solche eisencyaniirhaltigen Weine 
sich im Handel befinden, beweist die Tatsache, dai3 sie 
dort mehrmals angetroffen wurden '). 

Da die Blauschone sehr beliebt ist, wegen vielseitiger 
Anpreisung als Allheilmittel erscheinen und, wenn nicht 
ein erfahrener Chemiker zugezogen wird, in zu groijer 
Dosis angewandt werden kann, so wird auch fur die Zu- 
kunft stets die Moglichkeit bestehen, da5 iiberschonte 
Weine in Verkehr kommen. Nicht ausgeschlossen sind 
auch gelegentliche Irrtiimer oder Fehler bei der Scho- 
nung. 

Fur die Bildung der Blausaure aus gelbem Blut- 
laugensalz sind zwei Bedingungen erforderlich, namlich: 
1. Saure oder saure Salze, 2. mittlere bis hohe Tempe- 
ratur. 

Wie in einer Abhandlung im Aprilheft der Zeitschrift 
fiir Nahrungs- und Genui3mitte13) eingehend bewiesen 
wird, findet die Zersetzung des Kaliuniferrocyanids schon 
durch reine Losungen \ion Essigsaure, Milchsaure, Wein- 
saure und Weinstein statt. Dasselbe ist der Fall bei 
Gegenwart von Wein, da Wein die genannten sauren 
Verbindungen als Hauptbestandteil der ,,Gesamtsaure" 
enthalt. Und die zweite Bedingung, giinstige Tem- 
peratur, ist beim Brennen ebenfalls erfullt: die Brenn- 
warme bewegt sich durchschnittlich zwischen 90 und 100 '. 

Durch Versuche im Laboratorium konnte gezeigt 
werden, da5 beim Brennen von iiberschonten Weinen 
ungefahr die Halfte des im Blutlaugensalz enthaltenen 
Cyans in das Rohdestillat gelangt. Wenn auch die hier 
entstehenden Mengen Blausaure gering sind, da das 
Schonungssalz doch nur in kleinen Dosen angewandt 
wird, so bedarf doch die Tatsache als solche der Beach- 
tung und des belehrenden Hinweises. 

Eine zweite, noch grof3ere Quelle von Blausaure fur 
Destillate stellt der ,,Blautrub" dar, das umgesetzte Scho- 
nungssalz. Er besteht in der Hauptsache aus Berliner- 
blau und wird ebenso wie das Kaliumeisencyanur durch 
oben angefiihrte Sauren wie auch durch Traubenwein 
beim Brennen zersetzt. Die im Rohdestillat sich finden- 
den Mengen Cyanwasserstoffsaure sind von der Menge 
des Berlinerblaus abhangig und recht beachtenswert, wie 
Brennversuche mit reinem Ferriferrocyanid und mit Blau- 
truben der Praxis gezeigt haben. Das Schonungsver- 
fahren sieht zwar ausdrucklich eine Filtration des Boden- 
satzes, also restlose Beseitigung der Doppelcyanide vor; 
aber durch Gesetz ist sie nicht angeordnet, und so wer- 
den vielfach die Trube rnit anderen Weinriickstanden in 
einem Behalter gesammelt, nach weiterem Absitzenlassen 
wird die uberstehende Flussigkeit abgezogen, und der 
verbleibende Bodensatz wandert in die Brennerei. Fal!e 
aus der Praxis bestatigen dieses auf falsche Wirtschaft- 
lichkeit angelegte Verfahren. Die Gefahr, dai3 sich so 
erhebliche hlengen von Blausaure in Rohdestillaten ein- 
finden konnen, ist um so groGer, als das Blutlaugensalz, 
urspriinglich fur groije Volumina Wein bestimmt, sich 
als Blautrub zu Boden setzt, also ein kleines Volumen 

2) P h. Ma 1 v e z i n  , Blausaurehaltige Weine und ihr 
Eisengehalt. Ann. chim. anal. appl. 3, 154-55 [1921]. - 
L. M o n n i e r ,  Uber ein Verfahren znr Behandlung von WeiB- 
wein. Ann. chim. anal. appl. 2, 147-48 [1920]. - A. P i  6 -  
d a l l u ,  Uber die Rolle des Eisens beim blauen Absatz von 
Wein. C. r. des 1'Acad. des sc. 169, 110&1@9 [19201. 

3) 0. R e i c h a r d , Blausaurehaltige Weindestillate. 

einnimmt und spater im SammelgefaD noch mehr kon- 
zentriert wird, wenn der uberstehende Wein abgezogen 
wird; aui3erdem geht mit der Konzentration des Alkohols 
beim Brennen auch eine solche der fluchtigen Cyan- 
wasserstofisaure einher. 

Auf Grund dieser Untersuchungen steht also fest, 
da5 durch Brennen von Wein rnit gelostem Blutlaugen- 
salz oder von Wein mit nicht beseitigtem Blautrub oder 
von Blautrub allein Rohdestillate gewonnen werden, die 
blausaurehaltig sind. In Anketracht dessen drangte sich 
der Versuch auf, schon bei Herstellung des Rohbrandes 
den Blausauregehalt durch Wegnahme des Vorlaufs oder 
des Nachlaufs zu vermindern. So wurde im Laborato- 
rium eine fraktionierte Destillation von Wein mit Blut- 
laugensalz und eine solche mit Blautrub vorgenommen. 
Datei stellte sich heraus, dai3 die Blausaure in das De- 
stillat nicht auf einmal, sondern stufenweise ubertritt, 
daD sie sich durch viele Fraktionen hindurchzieht, zuerst 
zunehmend und dann abnehmend, dai3 sie also mit dem 
Vorlauf oder Nachlauf nicht wesentlich beseitigt werden 
kann. 

Somit darf als erwiesen angesehen werden, d a D  
s e l b s t  d u r c h  d i e  M a f i n a h m e  d e s  , , S c h n e i -  
d e n s "  n i c h t  v e r h i n d e r t  w e r d e n  k a n n ,  d a D  
R o h b r a n d e  a u s  W e i n e n  u n d  W e i n r u c k -  
s t a n d e n  m i t  T e i l e n  d e r  B l a u s c h o n e  b l a u -  
s a u r e h a 1 t i  g w e r d e n. 

Rohbrande werden, bevor sie in den Handel und zum 
Genui3 gelangen, einer weiteren Verarbeitung unterwor- 
fen. sie werden ,,gelautert". Der ProzeD besteht in einem 
nochmaligen Abbrennen, also einer Rektifikation: durch 
Beseitigung des Nachlaufs werden die unerwiinschten 
Fuselole entfernt, durch den Vorlauf verschiedene Ester, 
dabei auch Alkohol und Aromastoffe. Das gewonnene 
Frodukt ist der Feinbrand. 

Dai3 beim Feinbrennen blausaurehaltiger Rohbrande 
die Blausaure mit dem Vorlauf zum mindesten in erheb- 
lichen Anteilen beseitigt werden kann, liegt in der fluch- 
tigen Natur dieser Saure begriindet und konnte auch ex- 
perimentell durch fraktionierte Destillation eines Rohbran- 
des von bekanntem Blausauregehalt bewiesen werden. 
Durch kraftiges ,,Abschneiden des Kopfes" kann ein 
groi3er Teil der Cyanwasserstoff saure beseitigt werden; 
sie ganz aus dem Feinbrand fernzuhalten ist jedoch nicht 
moglich, da Teile derselben erst mit den spateren Frak- 
tionen ubergehen und einem allzu kraftigen Wegnehmen 
des Vorlaufs Griinde der Wirtschaftlichkeit entgegen- 
stehen. Es ergibt sich somit als zweite Tatsache, d a 5  
a u c h  F e i n b r a n d e  a u s  W e i n e n  u n d  W e i n -  
r i i c k s t a n d e n  b l a u s a u r e h a l t i g  w e r d e n ,  
w e n n  d a s  A u s g a n g s m a t e r i a l  T e i l e  d e r  
B l a u s c h o n e ,  s e i  e s  i i b e r s c h i i s s i g e s  B l u t -  
l a u g e n s a l z ,  s e i  e s  B l a u t r u b ,  e n t h a l t .  

Diese Feststellung bringt beachtenswerte Folgerun- 
gen mit sich. 

Furs erste erhebt sich die Frage, ob die Blausaure 
sich in Mengen vorfinden kann, daD sie in normalen 
Trinkmengen die Gesundheit des Menschen zu gefahr- 
den geeignet ist, ob also das Inverkehrbringen eines 
blausaurehaltigen Weindestillates zu Genutkzwecken 
einen VerstoB gegen das allgemeine Nahrungsmittelgesetz 
darste'lt. 

Die Beantwortung ist zunachst ausschliefilich von 
einer qiiantitativen Bestimmung der Blausaure abhangig 
iind von Fall zu Fall zu entscheiden. Der Umstand, dat3 
Schonungstrube wohl nicht fur sich, sondern zugleich rnit 
andereni cyanidfreien Material gebrannt werden, ferner, 
dai3 Fei der Handhabung des Brennens stets Blauslure- 
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rnengen verlorengehen, daD der Feinbrand auf Trink- 
stlrke herabgesetzt, zudem oft noch mit anderen, nor- 
malen Destillaten verschnitten, und auf diese Weise auch 
die Cyanwasserstoff saure verdunnt wird, lassen allzu 
groije Befiirchtungen vorerst unbegrundet erscheinen. 
Obey die Ergebnisse einer diesbeziiglichen, systema- 
tischen Untersuchung von einschlagiger Handelsware sol1 
bei Gelegenheit berichtet werden. 

Furs zweite ist zu berucksichtigen, daD es heute nicht 
mehr angeht, ein Weindestillat nur wegen nachgewiesener 
Blausaure als ,,verfalscht" erklaren zu wollen. An ein 
unverfalschtes und zur Herstellung von Weinbrand ge- 
eignetes Weindestillat ist zunachst die Forderung zu 
stellen, dafi das Ausgangsmaterial ,,Wein im Sinne des 
Gesetzes" ist. Wein in diesem Sinne ist sicher auch der, 
der zwar vorschriftsmafiig mit Blutlaugensalz geschont 
worden, der aber trubhaltig geblieben ist. Er liefert 
ein blausaurehaltiges Destillat, das als legal zu bezeich- 
nen ist. Wenn dagegen uberschonte oder blausaure- 
haltige Weine, also gesetzwidrige Weine, gebrannt wer- 
den, dann diirfen die hieraus gewonnenen Destillate nicht 
zu Weinbrand, wohl aber als Branntwein zum Verschnei- 
den oder zu industriellen Zwecken verwendet werden. 
Verwickelt wird die Beurteilung, wenn nur das fertige 
Destillat vorliegt. Denn dann wird nur schwer die Frage 
der Herkunft beantwortet werden konnen, laijt doch 
die Blausaure im fertigen Destillat fur sich allein kaum 
Riickschlusse zu, ob sie aus trubhaltigem Wein oder uber- 
schontem Wein oder Blautrub entstanden ist. 

Es ware naturlich verfehlt, ein Weindestillat etwa 
nur wegen seines Blausauregehaltes als ,,mit Steinobst- 
branntwein verfalscht" zu erklaren. Ein solches Urteil 
muDte sich auf eine umfassendere Analyse stutzen, die 
namentlich noch den Nachweis von Benzaldehyd und von 
typischen Riechstoffen zu erbringen hatte. Ersterer ist 
ein steter Begleiter der Blausaure in Steinobstbrannt- 
weinen, wird sich jedoch in rielen Fallen nicht mehr als 
solcher, sondern als Mandelsaurenitril oder oxydiert als 
Benzoesaure oder Athylbenzoat finden. Und letztere 
werden von einem atherischen dl gebildet, das zwar che- 
misch nicht faijbar ist, aber sich durch den Geruch nach 
frischem Obst, namentlich nach dem Ausschutteln mit 
Chloroform, deutlich zu erkennen gibt. Gute Dienste 
leistet hier auch die fraktionierte Destillation nach 
M i c k 0, die in den beiden ersten Fraktionen von Stein- 
obstbranntwein die eigenartig feine Blume frischen Obstes 
zu erkennen gibt, wahrend die Bukettstoffe des Weines 
erst in spateren in Erscheinung treten. 

Fur die Beurteilung eines Destillates kommt neben 
der Gesetzmafiigkeit auch die Frage der Qualitat in Be- 
tracht. Dai3 dabei das Vorhandensein von Blausaure mit- 
bestimmend ist und die Gute eines Weindestillates un- 
gunstig beeinflufit, liegt schon in der Oberlegung be- 
griindet, daij Cyanwasserstoffsaure einem echten Wein- 
destillate bisher vollig fehlte, ihm artfremd ist, daij sie 
nur als Folge einer unzweckinafiigen Verwendung des 
BlautruCs oder als Folge ungenugender Auswahl der Roh- 
stoffe entstehen kann. Aufierdem macht sich die Blau- 
saure, wenn sie auch geschmacklich nicht besonders her- 
vortritt, doch durch den Geruch unliebsam bernerkbar, 
indein sie die feine Blume des Weines verdeckt und ihr 
etwas Fremdartiges verleiht. SchlieDlich ist wohl zu be- 
denken, dafi die Blausaure als giftige Verbindung auch 
in kleinen Mengen zum mindesten unerwunscht erschei- 
nen mui3, in manchen Fallen sogar die Verwendung eines 
Destillates zu Trinkzwecken ausschliefit, wie z. B. bei 
dem in Apotheken gebrauchlichen Spiritus e Vino. 

Um diese unerwiinschten Folgen einer unsach- 
gemai3en Handhabung der Blauschone fernzuhalten, ist 
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es ein dringendes Gebot, Winzer und Brenner uber die 
Bildungsmoglichkeiten der Blausaure aufzuklaren. Es ist 
dringend zur Pflicht zu niachen, im Rahmen des Gesetzes 
die Blauschonung vorzunehmen und streng nach der h- 
weisung des Verfahrens den Trub durch Filtrieren rest- 
10s zu beseitigen. Dann werden diese unlieben Begleit- 
erscheinungen einer Schonung, die an sich einen ent- 
schiedenen Fortschritt in der Behandlung der Weine be- 
deutet, ausbleiben. [ A .  173.1 

,,Starke" und ,,schwache" Warenzeichen. 
Von Rech tsanwalt Dr. WEBER, Wiesdorf-Leverkusen. 

(Eingeg. 31.17. 1924.) 

In dieser Zeitschrift ist unter den1 Titel ,,Zur Re- 
form des Warenzeichenrechts" ein Vortrag abgedruckt*), 
den Patentanwalt Dr. F. W a r s c h a u e r , Berlin, in der 
Fachgruppe fur gewerblichen Rechtsschutz auf der dies- 
jiihrigen Hauptversammlung des Vereins deutscher Che- 
miker in Rostock-Warnerniinde gehalten hat. Die AUS- 
fuhrungen, die W a r s c h a u e r zu den1 ,,Gilette"-Urteil 
des Reichsgerichts macht, und die Folgerungen, die er 
aus den zu diesem Urteil in der Juristischen Wochen- 
schrift gemachten Bemerkungen von R o s e n t h a 1,  
C o h  e n und dem Verfasser zieht, bilden die Veranlas- 
sung zu nachfolgenden Zeilen. 

Die Folgerungen W a r s c h a u e r s gipfeln darin, 
dai3 die Aufgabe der vom Reichsgericht gemachten Unter- 
scheidung in ,,starke" und ,,schwache" Zeichen notwen- 
dig zu einem Benutzungszwang fur Warenzeichen fuhren 
mufite, woraus sich ,,ganz unmogliche Rechtslagen" er- 
geben wurden. Diese Ansicht diirfte fehlgehen. Zu- 
nachst sind nach konstanter Rechtsprechung des Reichs- 
gerichts Vorrats- und Defensivzeichea im allgemeinen 
den henutzten Zeichen gleichgestellt. Es ist also gleich- 
giiltig, ob das Zeichen benutzt wird oder nicht: Die von 
W a r s c h a u e r aufgeworfene Frage, ob der Inhaber 
eines jiingeren, aber vielbenutzten Zeichens das altere, 
aber wenig benutzte Recht unterdriicken kann, ist nach 
Obigem uberfliissig. GewiD erscheint es geboten, dai3 ein 
Unterschied in der Beurteilung der Verwechslungsfahig- 
keit von Warenzeichen gemacht wird, je nachdem es sich 
um allgemein bekannte Warenzeichen handelt, oder um 
solche, die nur wenig benutzt sind und sich infolgedessen 
als Kennzeichen der Ware eines bestimmten Geschafts- 
betriebes nicht durchgesetzt haben. Und diese Priifung 
ist nicht nur, wie W a r s c h a u e r  es will, gegenuber 
a 1 t e r e n Warenzeichen durchzufiihren, dahingehend, 
ob mit Riicksicht auf altere Zeichen - gleichgiiltig, ob 
sie benutzt werden oder nicht - &as angemeldete Zei- 
chen als ein ,,starkes" oder nur als ,,schwaches" zu be- 
werten ist, sondern vor allen Dingen gegenuber dem 
j u n g e r e n  Zeichen, das als ein Eingriff in das altere 
Zeichenrecht angesehen wird. Hierbei ist davon aus- 
zugehen, daD der formale Warenzeichenschutz nur ein 
Ausschnitt aus dem Wettbewerbsrecht ist I). Es ist also 
zu untersuchen, welche Stellung das altere Zeichen irn 
Verkehr hat und ob auf Grund der Ahnlichkeit des 
jiingeren Warenzeichens mit dem iilteren Verwechslungs- 
gefahr besteht. 

Die Frage, ob sich ein Warenzeichen im Verkehr 
durchgesetzt hat, spielt schon fur die E i n  t r a g u n g 
eines Rarenzeichens eine Rolle. Allerdings hat es lang- 
wierige und schwere Kampfe erfordert, um das Reichs- 
patentain t zur Anerkennung dieses Prinzips zu bringen, 

-) Z. ang. Ch. 37, 473 [1924]. 
1 )  Vgl. I< 1 o e p  p e 1, Juristische Wochenschrift 1921, 1535; 

R o s e n t h a 1 ,  Kommentar zum Wettbewerb, Vorwort zur 
5. Aufl. 




